FORMULE A 22.90 € (ENTREE + PLAT + PELARDON ou DESSERT ou CAFE)

Choix de L’Entrée —é

- NEMS CHEVRE CHAUD et MIEL, POMMES CONFITES, SALADE VERTE 12 €
- ASSORTIMENT DE CHARCUTERIES DE LOZERE 12 €

Choix du Plat &

- CONFIT DE CANARD DE BARBARIE A L’AIL, PETITE SAUCE VERTE ACIDULEE 16 €
- BLANQUETTE DE CABILLAUD, LEGUMES DU MARCHE 16 €

FORMULE A 29.90 € (ENTREE + PLAT + PELARDON ou DESSERT ou CAFE)

Choix de L’Entrée —é

- FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT, AU SAUTERNE, FLEUR DE SEL ET POIVRE SECHUAN 18 €
-  GAMBAS EN ROBE D’OSEILLE ET AU NOILLY PRAT 18 €
- (EUF CREMEUX PARFAIT, CONFIT D’OIGNON, CREME D’AIL ET ESPUMA AU CHORIZO 18 €

Choix du Plat —é

- JARRET DE VEAU DE LOZERE FACON OSSO BUCCO CUISSON A L’'ORIENTALE 23 €
- CUISSES DE GRENOUILLES CROUSTILLANTES PERSIL, AlL, ET JUS DE CITRON 23 €
- ENTRECOTE RACE CHAROLAISE 23 €

FORMULE A 26.50 € (ENTREE + PLAT + PELARDON ou DESSERT ou CAFE)

ENTREE DU MENU A 22.90 € ET PLAT DU MENU A 29.90 € ou
ENTREE DU MENU A 29.90 € ET PLAT DU MENU A 22.90 €

Choix du Dessert Tous Menus (hors Menu du Jour) —é

- PROFITEROLES SAUCE CHOCOLAT ET SA CHANTILLY MAISON 8€
-  SOUFFLE GLACE AU GRAND MARNIER 8¢€
- ANANAS RONDELLES A LA VANILLE, CANELLE ET RHUM 8 €
- COUPE CEVENOLE (Créme de Marron, 3 boules Vanille, chantilly Maison) 8€
- COLONEL (3 boules Citron, Vodka, Menthe fraiche) 8 €
- GATEAU MOUSSEUX AUX DEUX CITRONS 8€
- COUPE FRAICHEUR DIGESTIVE (2 boules Chocolat, 1 boule Menthe, GET 27) 8 €

Dans ces 3 formules possibilité PELARDON PLUS DESSERT suppl. 4 €



LA CAVE A VIN :

e Bouteilles Vins Rouges

IGP Cévennes 75 cl Cave Cruviers-Lascours (Merlot 13°)

Duché Uzes Bourdic Cuvée Racine 75 cl (Grenache et Syrah 14 °)
Bordeaux Chateau Cabiron 75 cl

(Merlot, Cabernet Sauvignon et cabernet Franc 13.5 °)
Gigondas Domaine la Bouscatiere (14.5°) 75 cl

Chateauneuf du Pape Le Bois des Secrets (14°) 75 cl

Faugeres Grézan 50 cl (13.5°)

Faugeres Grézan 75 cl (13.5°)

Bouteilles Vins Rosés
Duché Uzés Bourdic Cuvée Racine 75 cl (Grenache, Syrah 12.5 °)
IGP Cévennes 75 cl Cave Cruviers-Lascours (Grenache 12.5°)

Faugeres Grezan 50 cl (12.5°)
Faugeres Grezan 75 cl (12.5°)

Bouteilles Vins Blancs secs

Duché Uzés Bourdic Cuvée Racine 75 cl (Viognier 13.5 °)
IGP Cévennes 75 cl Cave Cruviers-Lascours (13°)

Vins Blancs Moelleux

Cote de Gascogne 75 cl  (Gros Manseng 11.5°)
Cote de Gascogne Verre 10 cl (Gros Manseng 11.5 °)

Champagne

Larmigny 75 cl
Larmigny brut 37.5 cl
Verre 12 cl

Vins des Cévennes en vrac Cave Cruviers-Lascours
Pichet 25 cl VDP Rouge Merlot ou Rosé Grenache ou Blanc Chardonnay

Pichet 50 cl VDP Rouge Merlot ou Rosé Grenache ou Blanc Chardonnay
Verre 10 cl VDP Rouge Merlot ou Rosé Grenache ou Blanc Chardonnay
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LES APERITIFS
Apéritifs sans Alcool 25cl

Schweppes Tonic, Orangina, Indien, Limonade, Ice Tea Péche, 3.50
Coca, Coca Fraise, COCa ZEro, COCA ZEI0 fraiSE .......uvvuiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeerereeeeeeeeeaees 3.50..
Jus de fruits (Ananas, Orange, Pomme, ACE, Tomate, abricot, pamplemousse .........ccccccveeeecuveenn. 3.50 .
Diabolo Chataigne, fraise, péche, menthe, grenadine, cassis, citron, pac 3.50
Palermo Rouge, jaune Gentiane ........ccceeeveeveececeveeseecee e 3.50
Sirop Chataigne, fraise, péche, menthe, grenadine, cassis, citron, pac 2.50

Eaux minérales :

Perrier Nature, Perrier tranche, fraise, péche, menthe, grenadine, cassis, citron, pac.................. 3.50..
Vittel 1 litre, San pellegrino 1 litre 5.50
Vittel 50 cl, San pellegrino 50 cl 4.50
Vittel 25 cl, Vittel Chataigne, fraise, péche, menthe, grenadine, cassis, citron, pac 3.50

Apéritifs Alcoolisés

Ricard, 51, Casanis, Moresque, Tomate, Perroquet (2cl) 3.00
Kir Maison Cassis, Péche, Chataigne, Mdre, Framboise, Fleur de Sureau (12cl) 3.50
Kir Royal Maison Cassis, Péche, Chataigne, Mire, Framboise, Fleur de Sureau (12cl) 9.00
Carthagene de Pays  (5cl) 4.00
Martini Rouge ou Blanc, Porto, Suze, Suze citron, Suze cassis, Muscat (5 cl) 3.50

Cocktails alcoolisés

Caribou 7.00
Whisky Jack Daniel’s, Whisky coca, Whisky orange (5cl) 7.00
Jack Daniel’s Baby 3 cl, Baby coca, Baby orange 5.00
Jack Daniel’s Foetus 1.5 cl, Foetus coca, foetus orange 3.00
Whisky Aberlour 5 cl 9.00
Jack Aberlour Baby 3 cl 5.00
Jack Aberlour Foetus 1.5 cl 3.00

Bieres pression blondes (25cl)

Kronenbourg, Tango 3.50

T oY Al o] [ o Yo Lo SR 3.50..
Panaché, Panaché blanc, Monaco, Chataigne, fraise, péche, menthe, cassis, citron, pac.............. 3.50..
Demi Chataigne, fraise, péche, menthe, cassis, Citron, Pac .......ccccccvveeeiiieeeiciiee e 3.50..

Biére bouteille brune (33cl)

] oY fl o] AU T VU TR SU TSR 4.00..
Digestifs (4cl)

Get 27, Cognac, Armagnac, Vieux Marc, Calvados, Eau de vie de Poire, Mirabelle,

Verveineg Verte, Marie BriZard.......cccocececveeeeiiiiiiiiiiinitiinsrasensssnsseseassenasasaassanaaesaassennasssnsssnnnsssnnsanes 7.00..

Champagne Larmigny brut
(0T 10T oIt 17 of SRR 8.00..

LES BOISSONS CHAUDES :

Café expresso, Allongeé, dECafEiNg, SEITE .........ccvvii ittt 2.50..
NV ] 1= =N 2.60..
(07 ) 1o (o101 o] [T SO USRI 3.00..
Thé Noir nature Ceylan, Thé noir Earl Grey Bergamote, Thé vert Touareg a la menthe................. 3.00..
TG CIION ettt ettt e e e ettt e e ettt e e eeaaaaeeeeaaseeeaaassaeaeeassaeeeasseeeesnsssaesenssaeeaannsaaanan 3.20..
Infusion Verveine, Camomille, dU BEIEEI ......ccuii ittt e e e e e e e ennrraee s 3.00..

Chocolat, Café créme, CAPPUCCING ... ..uviii ettt ettt e e e e e earee e e e ere e e esntae e e ebeeeeenanreas 3.00..



