
Panaché – Monaco – Tango – pêche – gommé 25Cl  3,50€  50Cl  6,50€
Picon 25Cl  4,20€ 50Cl  8,00€
Desperados – Cubanisto  - Corona (sans virus) 33Cl  5,50€
Bière sans Alcool Kronenbourg 25Cl  3,20€
Duvel 33Cl  6,00€
Magners (Irish cider) 33Cl  5,90€

Bières Bouteilles - Cidre

Les BIERES

Bières
Pression

Pils Spéciale   Blonde   Blanche  Ruby Blonde Stout IPA 

25cl 330€   3,50€    3,90€    3,90€   3,90€ 4,10€ 3,90€  4,10€

50cl 6,20€   6,40€    6,80€    6,80€   6,80€ 8,20€ 6,90€  8,20€

Vins - Champagnes
Les Vins Rosés   Verre Bte

« Château St Julien d’Aille » Côtes de Provence AOP  28,00€
« Château Tasquier » Côtes de Provence AOP 4,00€ 18,50€
Les Vins Blancs
« Viognier » Vin de Pays D’Oc IGP Aromatique et très Expressif 4,00€ 18,50€
« Vigne Antique » Vin de Pays  d’Oc Chardonnay Sec et Boisé 4,00€ 18,50€
Les Vins Rouges
« Merlot » Vin de Pays  d’Oc  IGP Souple et léger, agréable à boire 4,00€ 18,50€
« Beaumes de Venise » Cru des CDR Ap B.deVenise Contrôlée  5,00€ 26,00€
Les Bulles 
Champagne Sélection du MK  6,80€ 50,00€
Le Pichet Verre 25Cl 46Cl

Rouge – Rosé - Blanc 3,00€ 5,30€ 7,00€

Eaux
Badoit 50Cl  3,80€  100Cl  5,00€
San Pellegrino 100Cl  5,00€
Badoit Rouge 33Cl  3,20€
Evian   50Cl  3,80€ 100Cl  5,00€
Sirops à l’eau 33Cl  2,50€
Grenadine, Pêche, Menthe, Fraise, Citron, Pamplemousse, Orgeat

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
Prix nets

Cocktails Classiques  33Cl 9,00€ 
Mojito cubain 
Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe, eau gazeuse
Sex on the Beach 
Vodka, crème de pêche, jus d'orange, Cranberry
Pina Colada  
Rhum brun, jus d'ananas, sorbet coco
Caïpirhina - Ti punch 25Cl 7,00€
Caïpirhina crème (Framboise-fraise-Pêche) 25Cl 7,50€
Caïpirhina Brazil 25Cl 7,50€
Caïpirhina  Fire  25Cl 7,50€

Cocktails Spéciaux 33Cl 9,50€
Mojito revisités au choix
(Framboise - Fraise - Coco - Exotique - Bière)
Cosmopolitain 
Vodka, Triple sec, jus de citron, Cranberry, sucre de canne
Marguarita
Tequila, Triple sec, jus de citron jaune, sucre de canne
Black Pearl 
Base Mojitos au Jack Daniel’s et Chambord.
Planteur MK
Rhum, Marasquin, jus: ( orange, ananas, citron vert), sirop de fraise

Cocktails Créations 33Cl 10,00€
Candy Crush
Vodka, menthe, citron vert, sucre, sorbet framboise, sorbet passion, 
sirop de bonbon, eau gazeuse
PornStar MK
Vodka, sorbet passion, sirop de vanille, jus de mangue, shot 
champagne

Wine Cocktails
Spritz 18Cl 8,50€
Kir Alsace 14Cl 4,50€
Kir Royal 14Cl 9,50€
Rosé Pamplemousse 18Cl 4,90€
Piscine Rosé 18Cl 4,50€
Alcools
Whisky-Gin-Vodka-Rhum-Tequila 4Cl 6,00€
Jack Daniel 4Cl 7,00€
Jack Daniel Fire 4Cl 7,50€
Ricard-Pastis 2Cl 3,00€
Martini Rouge/Blanc - Suze – Porto 5Cl 4,00€
Limoncello-Grappa-Calvados-cognac 4Cl 5,50€
Get 27 sur Glace 8Cl 6,50€
Suppléments: coca-orange-limonade-Schweppes-ananas 1,50€ 

Softs 3,20€
Coca Cola  33Cl - Coca Zéro 33Cl - Ice tea Pêche
25Cl - Orangina 25Cl - Schweppes Tonic / Agrumes -

Limonade 33Cl
Diabolo   Grenadine, Pêche, Menthe, Fraise, Citron  33CL

Jus de Fruits & Nectars 3,20€
Orange, ACE, Pamplemousse, Ananas,
 Abricot, Tomate, Pomme, Fraise.

Cocktails Sans Alcool  33Cl  6,00€
Smoothies Virgin - Virgin Mojito 

Virgin Pina - Mix jus de Fruits  

Chauds            
Expresso – Allongé - Déca - Noisette 1,70€
Double Expresso 3,10€
Double Déca 3,20€
Café Crème 3,50€
Cappuccino 3,50€
Viennois  Café ou Chocolat 4,00€
Chocolat 3,50€
Chocolat 100% Italien « CIOBAR 4,50€
Thé, Infusion 2,30€
Café Gourmand 6,50€
Mini Gourmand 3,00€
Gourmand (Thé / Chocolat / crème) supplément 1,50€

Rhums Grands Crus (4Cl)*
Don Papa Philippines 11,00€
Diplomatico Venezuela 11,00€
Relicario République Dominicaine 11,00€
Contrebande Guadeloupe Vieux Rhum 11,00€
Beach House Rhum Mauritien épicé 11,00€
Angostura Trinidad & Tobago 7 Ans 11,00€
Pyrat Guyane 13,00€
Matusalem République Dominicaine 15 ans 11,00€
Kraken 11,00€

Présidente	  République Dominicaine 11,00€
Saylor Jerry’s Rhum épicé des Caraïbes 11,00€
Hechichera	  Colombie 11,00€
*Une carte composée de plus de 25 Rhums grands crus est disponible. 
N’hésitez pas à nous la demander! 



PIZZA base rouge (Sauce tomate maison)

Marguerite mélange de Fromages râpés, marjolaine 9,00€

Sicilienne mélange de fromages râpés, marjolaine, anchois, câpres, tomates fraîches et olives noires.

10,50€

Veggie  légumes du marché préparés façon méditerranéenne, tomates fraîches et aubergines grillées, 

champignons de paris frais, marjolaine, 11,60€

Reine Marguerite avec Jambon et champignons frais 11,60€

Texane mélange de fromages râpés, Viande Hachée, poivrons, oignons, Sauce Barbecue, marjolaine

13,50€

3 Fromages mélange de fromages râpés, chèvre, gorgonzola, marjolaine. 13,50€

PIZZA base blanche 

Carbonara Mascarpone et Crème fraîche, lardons, fromage et jaune d’œuf. 12,60€

Norvégienne Mascarpone et Crème fraîche, Saumon, Tomates Fraiches, oignons rouges, ciboulette

12,90€

Chèvre Mascarpone et Crème fraîche, chèvre, mélange de fromages râpés, miel et jeunes pousses.

12,60€

Chicken, Mascarpone et Crème fraîche, poulet tenders (Halal), mélange de râpés, poivrons rouges, marjolaine

13,50€

PIZZA Spéciale

Truffe Notre pizza signature. Crème maison au mascarpone et à la truffe, huile de truffe blanche d’Alba, 

copeaux de parmesan, marjolaine, champignons frais et jeunes pousses. 15,80€

S u r  P l a c e
Salades
Caesar Poulet pané**, Romaine, sauce César maison aux anchois, ciboulette, copeaux de parmesan, pain sarde et œuf 6 

minutes. 14,20€
Poulet Thaï Jeunes pousses, légumes thaï, poulet mariné, sauce secrète, coriandre, menthe, cacahuètes et oignons rouges.

13,50€
Chèvre chaud Chausson au chèvre, miel, poitrine grillée, tomates, champignons 14,20€

Poke Bowls 
Saumon Julienne de légumes, 1 demi-avocat, gingembre au vinaigre, quinoa parfumé maison, saumon fumé, mariné au soja 

et sésame. 15,90€
Veggie Avocat entier, gingembre au vinaigre, quinoa  parfumé maison, julienne de légumes, marinée au soja 

et sésame. 13,90€

Burgers au Pain Artisanal
Classic Pain brioché artisanal et local, steak de bœuf frais haché maison 180 grs, sauce burger, barbecue, relish, tranches de 

cheddar, tomates et oignons, accompagné de frites fraiches. 14,90€
Végétarian Pain artisanal, légumes frais grillés, sauce burger, barbecue, relish, 3 tranches de cheddar, tomates fraîches et 

oignons. 13,90€
Chicken Pain brioché artisanal et local,  poulet tenders (Halal), sauce burger, barbecue, relish, tranches de cheddar, tomates 

et oignons, accompagné de frites fraiches. 14,90€

Wok Maison
Veggie Nouilles chinoises, légumes en julienne, légumes frais laqué et sauce wok maison, coriandre et menthe fraiche, oignons 

frits, cacahuète, cébettes. 13,90€
Poulet** Nouilles chinoises, légumes en julienne, poulet mariné et sauce wok maison, coriandre et menthe fraiche, oignons frits, 

cacahuète, cébettes. 14,50€
Gambas Nouilles chinoises, légumes en julienne, Gambas laqué et sauce wok maison, coriandre et menthe fraiche, oignons 

frits, cacahuète, cébettes. 15,90€

Dessert Maison
Fondants au chocolat au cœur a la nocciolata 4,50€
Cookies maison 4,50€
Mousse au chocolat 4,50€
Tiramisu café 4,50€

** Poulet Halal


