
La Carte du Baron

Vegetables tart with green pesto

gaspacho andalous et ses toasts de chèvre

14.00 €

Tarte aux légumes de saison, pesto de ciboulette

13.00 €

L E S  E N T R É E S  /  S T A R T E R S

Andalusian gazpacho and goat cheese toasts

Salade de saison jambon cru, bleu et noix

11.00 €

Local charcuteries & cheeses

Ardoise de charcuteries et fromages du Dauphiné

Salad with bleu cheese , raw ham and nuts

  11.00 €

L E S  P L A T S  /  MA I N  C O U R S E S

18.00 €

Local raviolis gratin

Poulet façon basquaise, gratin dauphinois

18.00 €

Filet d'eglefin, sauce vierge, riz noir "vénéré"

Chicken with tomatoes and peppers sauce , local potatoes gratin

17.00 €

Haddock filet with olive oil sauce and black rice

Andouillette en gratin au vin blanc du dauphiné

17.00 €

L E S  D E S S E R T S  /  D E S S E R T S

Panna cotta, coulis de caramel beurre salé

8.00 €

Panna cotta salted butter caramel

Cereals crumble , apple/red fruit , vanilla ice cream

sorbets autour du citron : jaune, vert, vert-fraise 8.00 €
Lemon cup of sobets : lemon , lime and strawberry lime

Crumble céréales pomme/fruit rouge, glace vanille

8.00 €

Y A O U R T  " MA I S O N " ,  P A R F UM É  À  L A  V E R V E I N E
 
 
F R OMA G E S  A F F I N É S  L O C A U X

5.00 €
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5.00 €
Homemade yogurt , caramel salted butter sauce

Local cheeses

Gratin de ravioles label rouge du dauphiné

Andouillette gratin made with local white wine

Tarte aux pralines roses de lyon, sorbet framboise 8.00 €
Lyon pink praline pie , raspberry sorbet


