Nos Hors D’Oeuvres

Salade verte, 1/2 CEf dur

Salade lyonnaise (lardons, crolitons, CEf poché)

Salade verte, endives ou tormates aux délices de noix

Salade verte et endives au roquefort et aux délices de naix

Assiette fraicheur(salade, asperges, tamates, endives, radis, 1/2 Citf dur, avocat oumelon)
Assiette de cochonnailles

Jambon cru et saterrine

Caillette et ses condiments

Chiffonnade de jarrbon cru et son duo de chévrre chaud sur Lit de salade

Nos Poissons

Flet de truite
Flet de truite aux ravioles du Royans
Quisses de grenavilles flambées au cognac (sur réservation)

Nos Ravioles

Assiette de ravioles et son rapé

Assiette de ravidles a la créme

Gratinée de ravioles au saunon

Gratinée de ravioles au roquefort
Gratinée de ravioles au bleu du Vercors
Gratinee de ravidles aux cepes et giralles Nos Viandes

Steak haché (130 g) frites, salade

Steaks hachés (130 g x 2) frites, salade

Entrectte grillée frites, salade

Entrecte sauce cepes et giralles

Entrectte sauce roquefort

Aguillettes de canard

Aiguillettes de canard sauce aux cepes et girolles
Supplénent ravidles (non disponible avec le steack haché)
Supplérrent frites

Mande arigine FRANCE ou LE

Nos Douceurs

Faisselle a la créme

Faisselle et son coulis de fruits

Demi & Marcellin

Assiette du berger ( assortiment de trois framages)
Tarte aux pammes

Tarte aux naix

Ile flottante

Tiramisu café

Tiramisu aux fruits rouges

Creme caramel

Creme brilée

Oréme briilée flarrbée a la liqueur de chartreuse
Mousse au chocalat nair

Coupe de I'Hotel du Royans (glace Chartreuse et son alcodl)
Coupe colonel (sorbet citron et vodka)

Qaces: divers parfurs (suivant disponibilités )La boule:
Supplément Chantilly

400€
850€
790€
850€
850€
850€
850€
850€
850€

1250€
1450€
1500€

800€
890€
990€
990€
990€
990€

9.00€
1250€
1350€
15.00€
15.00€
1250€
15.00€
400€
300€

350€
400€
400€
500€
500€
500€
500€
500€
500€
500€
500€
150€
500€
150€
150€

250€
050€



