
Les salades du gourmet... 

 
9€60  BEAUCERONNE : oeuf , blanc de volaille, pomme de terre, fromage de  
chévre, crudités.         
10 €30 ITALIENNE : Tomate, mozzarella au basilic, jambon cru, salade 

10€ OCÉANE : Thon, émincé de saumon fumé, oeuf, crudités et salade 

9€60 ALSACIENNE : Saucisse, oeuf dur, munster, crudités et salade 

10€ CAMPAGNARDE : Jambon de pays, bleu d'Auvergne, croûtons, salade et  
crudités 
9€60 RONDE DES FROMAGES : Bleu d'auvergne, chèvre, Munster, emmental, 
 salade  et crudités 
10€ CASSOLETTE LANDAISE : Gésiers de Volaille, manchon de canard, croûtons, 
 pomme de terre, salade  
9€10 MARGUERITE : oeuf dur, jambon, emmental, marguerite de crudités 

7€30 VINAIGRETTE DE CRUDITES : carottes, concombres, salades, pomme de  
 terre et œuf dur 

9€50 CROQ’O CRUDITÉS : Croque monsieur servi avec des crudités variées 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

ET NOS SPÉCIALITÉS DE POMME DE TERRE  COMPOSÉES 10€ 
LA BERRICHONNE : Pommes de terre, chèvre chaud, avec jambon de 

pays et salade 

SCANDINAVE :Pommes de terre garnies d’un émincé de saumon fumé 

à la crème fraîche sur un lit de salade 

Les petites entrées 

SALADE VERTE 3€30 
OEUFS MAYONNAISE 3€60 
Œuf cocotte à la crème 4€00 
SALADE DU CHEF (oeuf, jambon, emmental, salade et crudités)  5€10 
ASSIETTE PAYSANNE (bleu d'Auvergne, jambon cru, croûtons et salade) 5€70 
ASSIETTE  DE CRUDITÉS 4€00 
Duo de jambon : jambon blanc&pays 3€90 
Petite Berrichonne 5€90 
 

Menu du Marché 

19€ 

 

AU CHOIX  
PARMI LA CARTE 

 
1 SALADE DU GOURMET 

+ 
1 MITONNÉ OU  1 GRILLADE 

1 PLAT DU JOUR 
+ 

1 GOURMANDISE 

Menu Bistrot 12€ 
 

1 PLAT DU JOUR  OU 
STEAK FRITES OU HACHÉ OU 

SALADE MARGUERITE 
+ 

1 GOURMANDISE DU JOUR 

Menu complet 14€00 
 

Entrée+plat+dessert 
 

SALADE DE GESIERS 
 OU ŒUF MAYONNAISE 
OU ASSIETTE DE CRUDITE 

OU DUO DE JAMBON 
+ 

1 PLAT DU JOUR 
OU STEAK FRITES  
OU STEAK HACHÉ 

 
+ 

1 GOURMANDISE DU JOUR 
 

13 €       MENU FRAICHEUR = 1SALADE AU CHOIX   
+ 1 dessert Maison ou glace 2 boules  

LA BERRICHONNE  

SCANDINAVE 

ITALIENNE 

PRIX NETS EN EURO SUPPLEMENT TERRASSE 0,60 PAR COUVERT 



TARTINES MAISON 10€ 

 

2 tartines de pain maison servies sur un lit de salade 
 
Italienne : Tomates, Mozzarela et jambon cru 

Auvergnate : Bleu d auvergne et jambon cru 
3 fromages : bleu, munster, chèvre 
Seguin : fromage de chèvre et jambon cru 
Nordique : Saumon fumé, crème, basilic, tomates 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
+ 1 dessert maison = 13€ 

Les Mitonnés du Chef.... 

 

SERVIS AVEC LES LÉGUMES DU JOUR , GRATIN DAUPHINOIS 
POMMES FRITES OU POMME DE TERRE AU FOUR. 

 
PAVÉ DE BOEUF SAUCE AU POIVRE       13€90 
CUISSE DE CANARD CONFITE EN PERSILLADE     12€90 
PAVE DE SAUMON AU BASILIC     13€50 
REGAL DU COMMERCE (Selon le marché) 
ENTRECOTE GRILLÉE SAUCE AU BLEU    13€90 
BAVETTE GRILLÉE AUX ECHALOTES CONFITES   12€90 
ANDOUILLETTE DE TROYES 5A GRILLÉE AU POIVRE     14€70 

Sur le pouce.... 

 
OMELETTE JAMBON ou FROMAGE  6€50 
OMELETTE JAMBON FROMAGE   7€60 
CROQUE MONSIEUR 4€50 
CROQUE MADAME 5€50 
CROQUE FRITES OU SALADE 7 €30 
ASSIETTE DE FRITES 3€90 
SAUCISSES OU JAMBON FRITES 7€ 
 

Menu EXPRESS 10€00 
STEAK HACHÉ OU 

CROQUE MONSIEUR FRITES OU 
SAUCISSE FRITES OU 

JAMBON FRITES 
+ 

1 GOURMANDISE DU JOUR 

Menu Enfant 10€ 
MENU EXPRESS+ DIABOLO  

OU SIROP A L EAU 

Les grillades 

 

ENTRECOTE FRITES  12€90 
Andouillette 5 A  13€60 
Entrecôte XL Frites  15€70 
STEAK FRITES     9€90 
STEAK HACHÉ  FRITES     8€00 
BAVETTE D’ALOYAU GRILLÉE  11€70 
PAVÉ DE BŒUF  12€60 
SUPPLÉMENT SAUCE      1€ 
Sauce poivre,  échalotes,  au bleu d'Auvergne, ou tartare 

PRIX NETS EN EURO SUPPLEMENT TERRASSE 0,60 PAR COUVERT 

TARTARE MAISON 

Servis avec frites ou salade 

ITALIENNE 

LE CLASSIC 150 GR      11€ 
LE XL 220 GR            14€80 



BuRgERS MAISON 11€60 

Pain, Haché tradition 140 gr, Tomates,  
concombre, Sauce , Salade et frites * 

 
LE CLASSIC   avec emmenthal 

Ou  Auvergnat  avec  bleu auvergne  

 
+ 1 dessert maison = 14€50 

Spécialité de pommes de terre 

 au four 11€00 

 

2 piéces au choix parmi nos variètés 
 

Parisienne  (jambon, emmental, crème) 

Alsacienne (saucisse, munster, crème) 

Périgourdine (manchon de canard, gésiers, échalotes) 

Auvergnate (bleu d'Auvergne, jambon) 

Fromagère (bleu d'Auvergne, chèvre et munster) 

Fermière (blanc de volaille,  chèvre et crème) 

 

+ 1 dessert maison = 14€20 

Fromages  
DUO DE FROMAGES           3€70 
FARANDOLE DE  FROMAGES 4€80 

 
 

LES gOuRMANdISES 3€90 

 

TARTES MAISON      TIRAMISU 
CRÈME BRULEE             MOUSSE AU CHOCOLAT 
ILE FLOTTANTE           GATEAU DE RIZ AU LAIT 

 

 

CAfé gOuRMANd 4€90 

DANS MENU AVEC PRIX DU CAFÉ EN SUPPLEMENT  

Les Glaces 

 
 

COUPE GLACÉE 2 BOULES   3€60 
COUPE GLACÉE 3 BOULES   4€80 
CAFÉ ET CHOCOLAT LIÉGEOIS    6€70 
POIRE BELLE HÉLÈNE   6€70 
BANANA SPLIT   6€70 
COUPE COLONEL   6€70 
PÊCHE MELBA   6€70 

 
Voir  la carte des desserts.... 

PRIX NETS EN EURO SUPPLEMENT TERRASSE 0,60 PAR COUVERT 

Les boisons chaudes 

 

CAFÉ   1€65 
CHOCOLAT    2€80 
CREME   2€90 
CAPPUCINO OU VIENNOIS   3€90 
THÉ OU INFUSION   2€90 

 

Digestifs 

CALVADOS, COGNAC, RHUM, EAUX DE VIE 2 CL   2€70 
GET 27 OU BAILEYS   4€20 


