Menu a 24 €

Entrée-Plat-Dessert &

Entrées au choix

Camembert frit sur coulis de fraise
Saumon gravlax sauce blanche citronnée a I’aneth
Assortiment de charcuterie du plateau Ardéchois
(jambon cru, jesus Ardéchois, terrine au chataigne, jambonette)

Salade au chévre chaud artisanal
(verte, tomate, lardons, olives noires, pignon de pin, tartine de chévre chaud et tomate)

Salade Santé
(verte, tomate, ananas, blanc de poulet)

Veggie Salade

(verte, tomate, betterave, lentilles, courgette et carotte rapées, olives noires, oeuf dur)
Croustade de St Jacques Sup 4€

Foie gras maison sup 4¢€

Plats au choix

Hamburger maison (viande hachée par nos soins)
-Boeuf,Bacon,Cheddar,Oignons rouges,salade,tomate,Sauce maison

Entrecote sauce au choix - Maitre d'Hétel
- Poivre gris
- Roquefort
- Cépes
Moelleux de porc a la biere aux myrtilles Ardéchoise
Duo de Caillette Ardéchoise
Gambas flambées au Pastis
Filet de truite fraiche de I’Ardéche sauce blanche citronnée
Filet de lieu noir frais au piment d’Espelette sauce poireaux
Souris d’agneau caramélisée au miel de lavande d’Ardéeche sup 4¢
Ris de veau sauce aux morilles sup 4€
Magret de canard sauce au choix - Poivre gris sup 4€
- Morilles sup 4€
Tagliatelles
- Bolognaise
- Cépes
- Moelleux de porc a la biere aux myrtilles de I’Ardéche
- Morilles
- Noix de Saint Jacques safranée Sup 4€
- Ris de veau aux morilles sup 4€

Fromage sup 3¢

Dessert au choix
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