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weekly lunch menu
Boisson non-comprise

*UNIQUEMENT LE
MIDI DU LUNDI AU
VENDREDI 
(HORS WEEK-END &
JOURS FERIES)
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REINE 10€

4 SAISONS 12€

BEDIGUE 11€

NAPOLITAINE 11€

ORIENTALE 11€

AMÉRICAINE 11€

PIZZAS

VÉGÉTARIENNE 13€

LA QUINZE (XV) 14€

LA BARBECUE (BBQ) 13€

MARGHERITA 9€

PÉRIGOURDINE 14€

LA NORMANDE 13€

L'ALPESTRE

PIZZA DE LA MER

SUPPLÉMENT PIZZA

13€

14€

1 €



Burgers &
Omelettes



LES VOYAGEURS

ENTRÉES

Foie Gras de Canard - 9,50€ Assiette de Charcuterie - 9€
Servi avec confit d'oignons maison et toast Assortiments de charcuterie, cornichons

L'Apéritif Leffe - 9€
1 saucisson entier + Une leffe au choix

Salade Norvégienne - 16€ La fraîcheur -14€
Crevettes fraîches, saumon frais,
tomates séchées, avocat, salade verte,
sauce cocktail

Melon, Jambon de Pays, mozzarella, tomate,
roquette

Tartine de cabécou - 11€

La César - 15€

Salade verte, tomate, cabécou sur pain,
miel et noix

Salade, sauce César, croûtons, oeuf dur,
tomate, copeaux de parmesan, poulet, oignons

PÂTES
Tagliatelle Corrézienne - 14€

Ravioles - 15€

Champignons, foie gras, gésiers de canard, sauce forestière

Tagliatelle carbonara - 11€
Crème fraîche, oeuf, lardons

Salade Périgourdine - 15€
Salade verte, tomate, magret fumé,
gésiers de canard confits, foie gras, noix

Camembert au four - 15€

SALADES ASSIETTES
GOURMANDES

Salade, camembert entier, charcuterie,
pommes de terre, cornichon

Asperges et saumon frais

La campagnarde - 16€
Salade verte, confit de canard effiloché,
oeuf poché, croûtons, tomates confites,
pommes de terre



LES VIANDES
ENTRECÔTE GRILLÉE                              19,50€

MAGRET DE CANARD ENTIER                    19€

BAVETTE                                                  14€

AIGUILLETTES DE POULET GRILLÉES     12,50€

ANDOUILLETTE GRILLÉE                         14€

                                         Sauce au choix supplément 1€ :  
                forestière, au bleu, béarnaise, échalotes, moutarde, poivre

                                 Un seul accompagnement au choix : 
pommes de terre ou pâtes nature ou riz ou frites ou haricots vert

Nos viandes proviennent de France et UE, sur demande les documents sont à votre disposition

CONFIT DE CANARD                                  14€

TARTARE DE BOEUF                                  14€

POISSON

servi avec des nouilles, brocolis, poivrons, sauce Teriyaki

PAVÉ DE SAUMON FRAIS (LABEL ROUGE)               16€                   



Assiette CABECOU(X2)
 

6€
 

Faisselle
Crème liquide ou coulis
fruits rouge ou miel ou
sucre
 

4€
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Pavlova aux fruits rouge
 

6€
 

Tarte tatin
 

5€
 
 Fondant au chocolat

Profiteroles maison

5€
 

7€

Café Gourmand
Chocolat Gourmand

8€
9€

 
Thé Gourmand
 

 
9€

 

DIGESTIFS

RHUMS
DIPLOMATICO, DON PAPA
CAPTAIN MORGAN, TROIS RIVIERES

5€

COGNAC, CALVADOS, ARMAGNAC
PRUNE FRUIT, VIELLE PRUNE, POIRE
LIMONCELLO, AMARETTO, BAILEYS
GET 27, GET 31, BAILEYS
COUPE DE CHAMPAGNE

6€
6€
6€
6€
7€
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Ricard, Pastis 51, Casanis

Porto, Martini, Campari

Kir (Cassis, Pêche, Mûre)

Kir Pétillant

Pineau Blanc ou Rouge

Vin Paillé Blanc ou Rouge

Muscat

Ratafia ou Vin de Noix

2€
3€
2€

2,30€
3€
5€

3,50€
3,50€

Vittel 50cl

Vittel 1L

Perrier Fines Bulles 50cl

Perrier Fines Bulles 1L

San Pellegrino 50cl

San Pelligrino 1L

Perrier 33cl

Vichy St Yorre 33cl

 

4€
5€
5€
6€
5€
6€
3€
3€

 

Coca Cola, Cola Light

Orangina

Ice Tea, Oasis

Schweppes Tonic, Agrumes

Cidre doux

Diabolo (Sirop au choix)

Sirop à l'eau

Cacolac

 

3€
3€
3€
3€
3€

2,10€
1,70€

3€
 

Orange Pressée

Citron Pressé

Jus Orange

Jus Ananas

Jus de Tomate

Jus Pamplemousse

Jus Abricot

A.C.E

4€
4€
3€
3€

3,20€
3€
3€
3€

LES BOISSONS 
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